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GUTEN APPETIT!

Änderungen vorbehalten. 
Für Satzfehler übernehmen wir keine Haftung.
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A B C S K

MO

DI

MI

DO

FR

Kundennummer
BESTELLSCHEIN AUGUST 2026

Abgabe bis 03.07.26

Name

Einrichtung Klasse

Unterschrift:

Menü A Menü B Menü C Salat Kaltmenü (nur für Schulen)

MO
03.08.

Gemüse-Vollkornreis-Pfanne  
(Paprika,Poree, Zucchini) 
<Ia,Ib,Ic,Id,I,IX> mit Kräuterrahmsoße 
<Ia,I,VI,VII,IX,2>

Gabelspaghetti <Ia,I,III,VI,X,XI,XIII> 
mit Sauce Bolognese <VII,IX,S,2>

"Mexikanischer Salat“ 
Blattsalat, Mais, Paprika,  
Kidney-Bohnen und Joghurt-Kräuter-
dressing <III,VII,IX,X,3,2,1,9> 
Ia, III, V -K

Wiener Würstchen mit Kartoffelsalat 
und Garnitur <VII,IX,X,S,R,5,3,1>

DI
04.08.

Linsenbolognese (Sellerie, Karotten, 
Zwiebel) <IX> mit Kartoffelpüree 
<VII,2> dazu Obst

Putengulasch mit Pilzen <Ia,I,VII>  
und Gemüsereis <IX> dazu Obst

„Mexikanischer Salat“ 
Blattsalat, Mais, Paprika,  
Kidney-Bohnen und Joghurt-Kräuter-
dressing <III,VII,IX,X,3,2,1,9> 
Ia, III, V -K

Wiener Würstchen mit Kartoffelsalat 
und Garnitur <VII,IX,X,S,R,5,3,1>

MI
05.08.

Grießbrei <Ia,I,VII>  
mit Birnenkompott

Pichelsteiner Eintopf  
(Geflügelfleisch, Porree, Karotten, 
Wirsingkohl, Kartoffeln) <Ia,I,IX,2>  
dazu Vollkornbrot <Ia,Ib,I,XI>

„Mexikanischer Salat“ 
Blattsalat, Mais, Paprika,  
Kidney-Bohnen und Joghurt-Kräuter-
dressing <III,VII,IX,X,3,2,1,9> 
Ia, III, V -K

Wiener Würstchen mit Kartoffelsalat 
und Garnitur <VII,IX,X,S,R,5,3,1>

DO
06.08.

Hörnchennudeln <Ia,I,III,VI>  
dazu Tomatensoße mit Wurstwürfeln 
<Ia,I,IX,X,S,3,2,1> und Joghurt

Seelachswürfel 
mit Senf-Dillsoße und Gemüsereis  
dazu ein Joghurt 
<Ia, III, V -F>

„Mexikanischer Salat“ 
Blattsalat, Mais, Paprika,  
Kidney-Bohnen und Joghurt-Kräuter-
dressing <III,VII,IX,X,3,2,1,9> 
Ia, III, V -K

Wiener Würstchen mit Kartoffelsalat 
und Garnitur <VII,IX,X,S,R,5,3,1>

FR
07.08.

Kartoffelsuppe mit Geflügelwiener 
<I,III,VI,VII,IX,X,2,1>

Eipatty <III,VII,IX>  
mit Sahne-Gurken-Salat <Ia,I,VII,15> 
und Kartoffeln dazu BIO-Obst

„Mexikanischer Salat“ 
Blattsalat, Mais, Paprika,  
Kidney-Bohnen und Joghurt-Kräuter-
dressing <III,VII,IX,X,3,2,1,9> 
Ia, III, V -K

Wiener Würstchen mit Kartoffelsalat 
und Garnitur <VII,IX,X,S,R,5,3,1>

MO
10.08.

Chili Sin Carne  
mit Mais, Kidneybohnen und Zwiebeln 
<Ia,III,VI,VII,IX,X,XI>  
dazu Vollkornreis <Ia,Ib,Ic,Id,I>

Makkaroni <Ia,I,III,VI,X,XI,XIII>  
mit Schweinegulasch "Ungarische Art" 
<Ia,I,S>

"Chefsalat"  
mit Blattsalat. Käse, Tomate, Gurke, 
 Paprika, Mais, Kochschinken  
und Frenchdressing 
<III,VII,IX,X,S,3,2,1,9>

Grießspeise  
dazu Beerengrütze  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,VII>

DI
11.08.

Eierkuchen <Ia,I,III,VII>  
mit Apfelmus <3> dazu Obst

Hühnerfrikassee <VI,VII,IX>  
mit Salzkartoffeln dazu Obst

„Chefsalat“  
mit Blattsalat. Käse, Tomate, Gurke, 
 Paprika, Mais, Kochschinken  
und Frenchdressing 
<III,VII,IX,X,S,3,2,1,9>

Grießspeise  
dazu Beerengrütze  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,VII>

MI
12.08.

Erbseneintopf <Ia,I,IX>  
mit Geflügelwiener  
<I,III,VI,VII,IX,X,1>

Fusilli <Ia,I,III>  
mit Champignon-Rahmsoße 
<Ia,I,VI,VII,IX> und Gurkensalat  
<VII>

„Chefsalat“  
mit Blattsalat. Käse, Tomate, Gurke, 
 Paprika, Mais, Kochschinken  
und Frenchdressing 
<III,VII,IX,X,S,3,2,1,9>

Grießspeise  
dazu Beerengrütze  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,VII>

DO
13.08.

Fadennudelsuppe  
mit Kohlrabi, Erbsen, Möhren, 
Blumenkohl und Eierflocken 
<Ia,I,III,VI,IX,X,XI,XIII>  
und Vollkornbrot <Ia,Ib,I,XI>

Königsberger Klopse <Ia,I,VII,S> 
in Kapernsoße <Ia,I,VI,VII>  
mit Salzkartoffeln  
dazu Rotkohl-Rohkost

„Chefsalat“  
mit Blattsalat. Käse, Tomate, Gurke, 
 Paprika, Mais, Kochschinken  
und Frenchdressing 
<III,VII,IX,X,S,3,2,1,9>

Grießspeise  
dazu Beerengrütze  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,VII>

FR
14.08.

Reis mit BIO-Brokkolirahmsoße 
<Ia,I,VII,IX> dazu Milchdessert <VII>

Farfalle <Ia,I> mit Tomaten-Paprika-
Thunfischsoße <Ia,I,IV,IX,2>  
dazu Milchdessert <VII>

„Chefsalat“  
mit Blattsalat. Käse, Tomate, Gurke, 
 Paprika, Mais, Kochschinken  
und Frenchdressing 
<III,VII,IX,X,S,3,2,1,9>

Grießspeise  
dazu Beerengrütze  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,VII>

MO
17.08.

Gemüsepfanne (Möhren, Kohlrabi, 
Blumenkohl, Schnittlauch)  
in Käserahmsoße <Ia,I,VI,VII,IX,2> 
mit Reis 

Pizzasuppe (Paprika, Mais, Zwiebel  
und Hackfleisch) <Ia,I,VII,IX,S>

Vollkornnudeln <Ia,I> mit Geflügel-
würstchengulasch mit Paprika und 
Zwiebel <Ia,I,VII,G,5,3,1> dazu Obst

Salat "Gärtner" 
Feldsalat, Radicchio, Eisberg, 
Gurke, Tomate, Karottenstreifen, 
Sonnenblumenkerne, Kräuterdressing 
<III,VII,IX,X,3,2,1,9>

Spaghettisalat  
mit rotem Pesto, Balkankäse,  
Rucola und Hähnchenbrust  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,V,VI,VII,IX,X,XI>

DI
18.08.

Milchreis <VII> mit Zucker und Zimt 
dazu  Pfirsichkompott

Vegane Falafelbällchen 
<Ia,I,III,VI,VII,IX,X> in Currysoße 
<Ia,I,VI,VII,IX,X> mit Kartoffelpüree 
<VII,2> und dazu Rotkohl-Rohkost

Makkaroni <Ia,I,III,VI,X,XI,XIII>  
mit Hackbällchen <Ia,I,VII,S>  
in Tomaten-Mozzarella-Soße <VII,2>

Salat „Gärtner“ 
Feldsalat, Radicchio, Eisberg, 
Gurke, Tomate, Karottenstreifen, 
Sonnenblumenkerne, Kräuterdressing 
<III,VII,IX,X,3,2,1,9>

Spaghettisalat  
mit rotem Pesto, Balkankäse,  
Rucola und Hähnchenbrust  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,V,VI,VII,IX,X,XI>

MI
19.08.

Kartoffelgulasch  
(mit Paprika, Zwiebeln, Erbsen  
und Karotten) <VII,IX>

Gabelspaghetti <Ia,I,III,VI,X,XI,XIII> 
dazu Hähnchen-Sahne-Gulsch mit 
Zwiebel <Ia,I,VII,G> und Dessert

Seelachs in Backteig <Ia,I,IV,X>  
mit Kräutersoße <Ia,I,VI,VII,IX>  
und Gemüsereis <IX>

Salat „Gärtner“ 
Feldsalat, Radicchio, Eisberg, 
Gurke, Tomate, Karottenstreifen, 
Sonnenblumenkerne, Kräuterdressing 
<III,VII,IX,X,3,2,1,9>

Spaghettisalat  
mit rotem Pesto, Balkankäse,  
Rucola und Hähnchenbrust  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,V,VI,VII,IX,X,XI>

DO
20.08.

Linsensuppe mit Kartoffelwürfel 
<Ia,I,IX> dazu Milchdessert <VII>

Vegetarische Bolognese  
mit Spirelli <Ia,I> dazu BIO-Obst

Putengeschenetzeltes mit Pilzen 
<Ia,I,VII> dazu Kartoffeln und  
Milchdessert <VII>

Salat „Gärtner“ 
Feldsalat, Radicchio, Eisberg, 
Gurke, Tomate, Karottenstreifen, 
Sonnenblumenkerne, Kräuterdressing 
<III,VII,IX,X,3,2,1,9>

Spaghettisalat  
mit rotem Pesto, Balkankäse,  
Rucola und Hähnchenbrust  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,V,VI,VII,IX,X,XI>

FR
21.08.

Eierkuchen <Ia,I,III,VII>  
mit Apfelmus <3>

Gabelspaghetti <Ia,I,III,VI,X,XI,XIII> 
mit Käsesoße "Art Carbonara" 
<Ia,I,VI,VII,2> dazu Obst

Schweineschnitzel <Ia,I,S>  
mit Erbsengemüse <Ia,I,IX>  
und Petersilienkartoffeln

Salat „Gärtner“ 
Feldsalat, Radicchio, Eisberg, 
Gurke, Tomate, Karottenstreifen, 
Sonnenblumenkerne, Kräuterdressing 
<III,VII,IX,X,3,2,1,9>

Spaghettisalat  
mit rotem Pesto, Balkankäse,  
Rucola und Hähnchenbrust  
<Ia,Ib,Ic,Id,I,V,VI,VII,IX,X,XI>

MO
24.08.

Möhrensuppe mit Kartoffelstücken  
und Schnittlauch <Ia,I,IX,2>

Bunte Spiralnudeln <Ia,I>  
mit Tomatensoße "Napoli" <Ia,I,IX,2>

Schweinegulasch <Ia,I,VII,S>  
mit Möhren  <Ia,III,VI,VII,IX>  
und Petersilienkartoffeln

Salat "Florenz" 
Tomate, Mozzarella Basilikum und 
Balsamicodressing <Ia,VI,VII,IX>

Gebratenes Schnitzel 
auf Essig/Öl-Kartoffelsalat  
und Garnitur <Ia,I,S>

DI
25.08.

Kartoffeleintopf  
mit Sahne und Gemüseeinlage  
(Karotten, Poree, Sellerie) <VII,IX,2>

Eipatty <III,VII,IX> mit Spinat 
<Ia,I,VII> und Kartoffeln

Seelachswürfel in Senf-Dillsoße 
<Ia,I,IV,VI,VII,X>  
Kartoffelpüree <VII,2>

Salat „Florenz“ 
Tomate, Mozzarella Basilikum und 
Balsamicodressing <Ia,VI,VII,IX>

Gebratenes Schnitzel 
auf Essig/Öl-Kartoffelsalat  
und Garnitur <Ia,I,S>

MI
26.08.

Grießbrei <Ia,I,VII>  
mit Zucker- und Zimtmischung  
dazu Pfirsichkompott

Eiermuschelsuppe mit Geflügelfleisch 
(Möhren, Erbsen, Kohlrabi und Blumen-
kohl) <Ia,I,III,IX> dazu Vollkornbrot 
<Ia,Ib,I,XI>

Vollkornnudeln <Ia,I>  
mit Spinat-Frischkäse-Soße 
<Ia,I,VI,VII,IX> dazu Obst 
Ia, III, V -K

Salat „Florenz“ 
Tomate, Mozzarella Basilikum und 
Balsamicodressing <Ia,VI,VII,IX>

Gebratenes Schnitzel 
auf Essig/Öl-Kartoffelsalat  
und Garnitur <Ia,I,S>

DO
27.08.

Spätzle <Ia,I,III,VI>  
mit Käse-Schnittlauch-Soße 
<Ia,I,VI,VII,2> dazu Dessert

Blumenkohl-Käse-Bratling <Ia,I,VII,2> 
mit Rahmsoße <VI,VII,IX>  
und BIO-Reis

Kichererbsen-Curry  
mit Putenfleisch <IX,X>  
und Reis dazu Weißkohl-Rohkost

Salat „Florenz“ 
Tomate, Mozzarella Basilikum und 
Balsamicodressing <Ia,VI,VII,IX>

Gebratenes Schnitzel 
auf Essig/Öl-Kartoffelsalat  
und Garnitur <Ia,I,S>

FR
28.08.

Brokkolisuppe <Ia,I,VI,VII,IX>  
mit Dessert

Hörnchennudeln <Ia,I,III,VI>  
dazu Tomatensoße mit Wurstwürfeln 
<Ia,I,IX,X,S,3,2,1>

Hähnchengeschnetzeltes mit Cham-
pignons-Rahmsoße <Ia,I,G,3> dazu 
Feines Gemüse (Erbsen, Karotten, Mais, 
Kohlrabi) und Kartoffeln

Salat „Florenz“ 
Tomate, Mozzarella Basilikum und 
Balsamicodressing <Ia,VI,VII,IX>

Gebratenes Schnitzel 
auf Essig/Öl-Kartoffelsalat  
und Garnitur <Ia,I,S>

MO
31.08.

Graupensuppe mit Kasselerfleisch 
<Ic,I,IX,S,3,2,1> dazu Vollkornbrot 
<Ia,Ib,I,XI> und Obst

Bulgur-Kaisergemüsepfanne <Ia,I,IX> 
mit Kräutersoße <Ia,I,VI,VII,IX,2> 
dazu Obst

Jägerschnitte <Ia,I,III,VII,X,S,3,1> 
mit Möhren <Ia,III,VI,VII,IX>, Soße 
<Ia,I,VII,IX> und Kartoffeln

Bunter Obstteller  
dazu Soße mit Vanillegeschmack 
<Ia,Ib,Ic,Id,I,VI,VII,3,2>

Nudelsalat  
mit panierter Wurstscheibe 
<Ia,I,VII,X,S,1>
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