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Achtung!

Die Mends 1, 2 und 3 bieten wir lhnen gern
auch als kleine Portion an.

3 - Das Pikante

Trischer Kuchen qum Freitag!

Papageienkuchen®'.<9

Vegetarisch

Kaltgericht

So erkennen Sie unsere BIO-Kennzeichnung:

Wo BIO drauf steht, ist auch BIO drin!
Mit der BIO-Komponente, die mit dem BIO
gekennzeichnet ist, stellen wir sicher, dass durch
® DE-OKO geprift wurde.
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten!
*Am Wochenende und an gesetzlichen Feiertagen erh6ht sich der Meniipreis pro Menii um 1,50 Euro. Wochentl. Bestellungen werden im Voraus bis Freitag 14.00 Uhr erbeten. Monatsbestellungen sind moglich.

Wir garantieren Ihnen eine Anlieferung bis 13.00 Uhr, geringfiigige Lieferverzogerungen (z.B. bei hoherer Gewalt oder Verkehrsstrungen) berechtigen nicht zur Kiirzung des Mendipreises.

Bestellungen am Liefertag bis 7.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

Kontakt: www.burgenlandkueche.de - E-Mail: bestellung@burgenlandkueche.de
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